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1. Wstep

Priorytetem wladz publicznych jest zapewnienie finalnym konsumentom zyw-
noéci wysokiego poziomu bezpieczenstwa zdrowotnego ,od pola do stoiu”
Organy panstwowe dla osiagniecia tego celu wykorzystuja systemy urzedowej
kontroli Zywnosci. Jednakze nie jest to tylko obowiazek wtadz publicznych, ale
przede wszystkim przedsiebiorstw. Spoleczna odpowiedzialnos¢ biznesu zgodnie
z normga ISO 26000:2010, to odpowiedzialno$¢ organizacji za wplyw jej decyzji
i dzialan na spoleczenstwo oraz srodowisko, przejawiajaca si¢ w transparentnym
i etycznym zachowaniu [ISO 22000:2010, 3]. Zgodnie z ta definicja, organizacja
noszaca miano spolecznie odpowiedzialnej bierze pod uwage opinie interesariu-
szy, dziala zgodnie z prawem i miedzynarodowymi normami zachowania, przy-
czynia sie do zréwnowazonego rozwoju spoleczenstw [Kazmierczak 2017, 29-30].
Na zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci wplywa wiele czynnikéw. Nalezy do
nich zaliczy¢ prawo Zywno$ciowe, wlasciwe zachowanie ludzi, stosowane systemy
zarzadzania i kulture organizacji w przedsiebiorstwach oraz dzialania zwigzane
z zapobieganiem/ minimalizacja/ eliminacja zagrozen mikrobiologicznych, che-
micznych i fizycznych. Wymagania prawne okreslajg zasady nadzorowania sto-
sowania surowcow oraz zasady postepowania z nimi. Ma to przede wszystkim
na celu zapobieganie, eliminacje¢ czy minimalizacje wystepowania zagrozen mi-
krobiologicznych, chemicznych i fizycznych. To w jakim zakresie przedsiebior-
stwo realizuje wymagania prawne i zapewnia wlasciwe postgpowanie z surow-
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cami, wyrobami gotowymi, czy procesem wytwarzania, zapewne bedzie zalezalo
od przyjetego do stosowania systemu zarzadzania w organizacji i jej kultury. Nie
mozna réwniez poming¢ tego, jaka jest sSwiadomo$¢ kierownictwa organizacji
i pozostalych pracownikéw w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.
Poziom dojrzatosci w zakresie spolecznej odpowiedzialnosci przedsigbiorstwa
bedzie zapewne stanowil o rodzajach krokéw, jakie podejmie przedsigbiorstwo,
zeby doskonali¢ swoje dzialania w zakresie przestrzegania zasad higieny.

Celem artykulu jest przyblizenie wymagan prawnych w zakresie przestrzega-
nia zasad higieny na etapie produkcji podstawowej w odniesieniu do $wiezych
owocow i warzyw oraz zalozen standardu GlobalG.A.P. jako narzedzia wspoma-
gajacego dzialania spotecznie odpowiedzialnego przedsiebiorstwa.

2. Wymagania prawne w zakresie przestrzegania zasad higieny

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia w art. 3 pkt. 5 definiuje bezpie-
czenstwo zywnosci jako ogét warunkow, ktére musza by¢ spelniane, dotyczacych
w szczegdlnosci:

- stosowanych substancji dodatkowych i aromatéw,

- poziomdw substancji zanieczyszczajacych,

- pozostalosci pestycydow,

- warunkéw napromieniania Zzywno$ci,

- cech organoleptycznych,

i dziatan, ktére muszg by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkeji lub
obrotu zywnoscig w celu zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka [Ustawa z 25 sierp-
nia 2006]. Najprostszym sposobem przeciwdzialania wystapieniu zagrozen biolo-
gicznych, chemicznych i fizycznych jest przestrzeganie wymagan w zakresie Dobrej
Praktyki Produkcyjnej (GMP- Good Manufacturing Practice) oraz Dobrej Praktyki
Higienicznej (GHP - Good Hygienic Practice) na wszystkich etapach procesu pro-
dukcji zywnosci, poczawszy od pozyskiwania surowcéw, poprzez proces produkeji,
skonczywszy na dystrybucji zywnosci, w mysl zasady ,,od pola do stotu”. Zgodnie
z definicjg wedlug art. 3 pkt. 9 Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, do-
bra praktyka produkcyjna (GMP) - w odniesieniu do produkeji zywnosci oznacza
dziatania, ktére musza by¢ podjete, i warunki, ktére musza by¢ spelniane, aby pro-
dukcja zywnosci odbywata sie w sposéb zapewniajacy bezpieczenstwo zywnosci,
zgodnie z jej przeznaczeniem. Natomiast zgodnie z definicjg zawartg w art. 3 pkt. 8
Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia, dobra praktyka higieniczna (GHP)
oznacza dzialania, ktére musza by¢ podjete, i warunki higieniczne, ktére musza by¢
spelniane i kontrolowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewnic¢
bezpieczenstwo zywnosci [Ustawa z 25 sierpnia 2006].
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Przytaczajac dokumenty prawne odnoszace si¢ do wymagan higienicznych
nalezy odwotla¢ si¢ m. in. do Rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego, powolujacego Europejski Urzad ds. Bezpie-
czeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczeristwa
zywnosci, nastepnie do Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych
oraz do najnowszych wytycznych zawartych w Zawiadomieniu Komisji w spra-
wie wytycznych dotyczacych ograniczania ryzyka mikrobiologicznego w odnie-
sieniu do $wiezych owocéw i warzyw na etapie produkeji podstawowej poprzez
przestrzeganie zasad higieny (2017/C 163/01). Wytyczne Komisji obejmujg dobre
praktyki higieniczne (GHP) oraz dobre praktyki rolnicze (GAP), ktdre nalezy sto-
sowa¢ w produkeji $wiezych owocéw i warzyw na poziomie produkcji podsta-
wowej. W niniejszym zawiadomieniu zidentyfikowano gléwne czynniki ryzyka
mikrobiologicznego dotyczacego patogenéw (np. bakteria E. coli, wirus zapalenia
watroby typu A), sg to:

1. Czynniki srodowiskowe w tym rezerwuary zwierzece — nalezy mie¢ w tym

obszarze na uwadze chow zwierzat, ich dostep do obszaréw uprawy owocow
i warzyw, jak réwniez kontakt ze zwierzetami domowymi, szkodnikami lub
dzika fauna i flora.

2. Nawozy i $§rodki ochrony roslin - ryzyko zwiazane z wykorzystywaniem
nieoczyszczonych lub niewystarczajaco oczyszczonych organicznych polep-
szaczy gleby - obornika/kompostu.

3. Woda na potrzeby rolnictwa — ryzyko zwigzane z wykorzystywaniem zanie-
czyszczonej wody do nawadniania lub do stosowania pestycydéw i sSrodkow
grzybobdjczych.

4. Higiena i stan zdrowia pracownikéw - ryzyko zwigzane z zanieczyszcze-
niem przez pracownikow.

5. Warunki higieniczne w zakladach produkcji podstawowej - ryzyko zwigza-
ne z zanieczyszczeniem za posrednictwem urzgdzen podczas zbioréw lub
po zbiorach na terenie gospodarstwa [Dziennik Urzedowy UE 2017, 4].

Ponadto w przywotanym zawiadomieniu Komisji okreslono listy kontrolne,
ktdre zawieraja pytania przedstawiajace obowiazki w zakresie higieny. Kazdy pro-
ducent moze wykorzystac taka liste w celu sprawdzenia, czy spetnia wymagania
UE w zakresie higieny (tabela 1).
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Tabela 1
Przyklady pytan z list kontrolnych

Lista kontrolna nr 1:
Wynik kontroli
urzedowych i wiasciwe
dziatania naprawcze

Czy w przypadku wykrycia niezgodnosci podjeto odpowiednie dziatania naprawcze
(wynikajace z ostatniej kontroli urzedowej)?

Lista kontrolna nr 2:
Czynniki Srodowiskowe
i lokalizacja miejsca
produkcji

Czy do uzytkow rolnych maja dostep zwierzeta (gospodarskie lub dzikie)?

Czy w poblizu obszaréw uprawy znajduja sie lub znajdowaty sktadowiska odpadéw
niebezpiecznych?

Czy produkty podstawowe sg przetwarzane jakakolwiek metodg umozliwiajgcg usuniecie
zanieczyszczenia lub jego zmniejszenie do dopuszczalnego poziomu?

Lista kontrolna nr 3:
Nawozy

Jezeli stosuje siell nawozy, nalezy okresli¢ ich rodzaj (tj. organiczne lub nieorganiczne).
Czy nawozy sa odpowiednio przechowywane?

Czy zachowywany jest odpowiedni odstep czasu (okres karencji) miedzy zastosowaniem
nieprzetworzonego obornika a zbiorem $wiezych owocéw i warzyw?

Lista kontrolna nr 4:
Woda do produkcji
podstawowej i
dziatan powigzanych
stosowana w miejscu
produkcji

Czy zidentyfikowane zostaty wszystkie zrodta wody, ktérg stosujg Panstwo w swoich
praktykach rolniczych? Prosze okresli¢ zrodta wody (np. studnia, rzeka/strumien, zbiorniki/
bagna/staw, woda odzyskana) do wszystkich zastosowan (np. do nawadniania, mycia,
czyszczenia sprzetu itp.)

Czy zrodta i systemy dystrybuciji wody stosowanej do produkcji sa zabezpieczone przed
dostaniem si¢ do nich obornika lub przed ewentualnym sptywem powierzchniowym?

Czy przeprowadzono ocene ryzyka w celu okreslenia czynnikéw ryzyka dotyczacych

zrodet wody? Jezeli tak, czy ocene przeprowadzono dla produkcji roslinnej czy tez dla
zabiegow po zbiorze?

Lista kontrolna nr 5:
Higiena i stan zdrowia
pracownikéw rolnych

Czy zorganizowano szkolenia dla personelu dotyczace higieny osobistej i bezpiecznego
postepowania z zywnoscig (w tym dla nowych pracownikéw lub dla pracownikéw
tymczasowych)?

Czy znaki przypominajace pracownikom o obowigzku mycia rak sa umieszczone w sposéb
widoczny i w odpowiednich miejscach?

Czy pracownicy sg $wiadomi, ze nie powinni mie¢ kontaktu z produktami, jesli Zle sie
czuja, zwhaszcza jes$li maja takie objawy, jak biegunka lub wymioty?

Lista kontrolna nr 6:
Warunki higieniczne

w trakcie dziatan
powigzanych na
poziomie gospodarstwa

Czy w gospodarstwie utrzymuije sie dobre warunki sanitarne i czy dba si¢ o jego dobry
stan techniczny?

Czy urzadzenia wykorzystywane w trakcie zbioru sg czyste? Czy wszystkie urzadzenia
i narzedzia, ktére maja bezposredni kontakt ze $wiezymi owocami i warzywami, sa
regularnie czyszczone i w razie potrzeby odkazane?

Czy produkty w trakcie zbioru chroni si¢ przed wiatrem, deszczem i stoicem i czy przenosi
sie je jak najszybciej do miejsca przetwarzania lub pakowania?

Lista kontrolna nr 7:
Prowadzenie
dokumentacji oraz
procedury wycofania/
zwrotu

Czy prowadzi si¢ dokumentacje dotyczaca stosowania pestycydéw (Srodkéw ochrony
ro$lin i produktow biobojczych) zgodnie z art. 67 rozporzadzenia (WE) nr 1107/2009
(dokumentacja wymagana przepisami)?

Czy prowadzi sie dokumentacje dotyczaca czyszczenia i dezynfekcji obiektow i sprzetu?

Czy prowadzi si¢ dokumentacje w zakresie identyfikacji, umozliwiajaca przesledzenie
$wiezych owocdw i warzyw jeden krok w tyt i jeden krok w przod?

Zrédlo: Na podstawie [Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 2017/C 163/01].



106 Justyna Gérna

Niewatpliwie na spetnienie przytoczonych wcze$niej wymagan prawnych ma
wplyw kultura bezpieczenstwa zywnosci obowiazujaca w przedsigbiorstwie, na
ktora sklada si¢ agregacja panujacych, wzglednie stalych, wyuczonych postaw,
wspolnych wartoéci i przekonan przyczyniajacych sie do zachowania higieny
w $rodowisku zajmujacym si¢ Zywnoscia [Wisniewska 2016, 56-57].

3. Standard GlobalG.A.P. jako narzedzie wspierajace stosowanie
dobrych praktyk higienicznych

GlobalG.A.P. jest dobrowolnym standardem bezpieczenistwa zywnosci nieprzetwo-
rzonej (pierwotnej) przeznaczonym dla producentéw rolnych. Standard ten powstat
w 1997 r. pod nazwg EUREPGAP jako inicjatywa grupy roboczej sieci handlu deta-
licznego zrzeszonych w organizacji EUREP (Euro-Retailer Produce Working Gro-
up - Grupa Robocza Europejskich Detalistow). Celem powstania standardu bylo
wypracowanie jednolitych procedur oraz wspélnego standardu dla Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP - Good Agricultural Practice) i zapewnienia bezpieczenstwa zyw-
nodci. Standard GlobalG.A.P. (rysunek 1) obejmuje caly tancuch produkcyjny, od
wysiania lub wysadzenia roslin do gruntu, poprzez pielegnacje, zbiory plodow, az
do obstugi produktu koncowego (np.: przechowywanie, pakowanie, konfekcjono-
wanie) [Salata 2012, 7-8]. Misja GLOBALG.A.P. jest zapewnienie konsumentowi
bezpiecznej zdrowotnie zywnosci poprzez globalne taczenie grup rolnikéw oraz
réznych marek pod standaryzowanym systemem produkeji [GLOBALG.A.P. 2017].

Rysunek 1
Logo GLOBALG.A.P.
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Zr6dto: [GLOBALG.A.P. 2017].

Standard ten ma charakter migdzynarodowy, ale nie jest on obowigzkowy.
Wymagania tego standardu obejmuja rézne systemy produkcji oraz specyfike
polozenia geograficznego wytworcy zywnosci. Moze by¢ stosowany w gospodar-
stwach z produkcja roslinng, ogrodnicza, sadownicza i zwierzeca [Satata 2012,
7-8]. W ramach GAP, producent rolny jest zobowigzany do:

m dbalosci o srodowisko naturalne,
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m odpowiedniego stosowania i przechowywania §rodkéw ochrony roélin, na-
wozdw, pasz, lekéw weterynaryjnych,

m dbalosci o stan uzytkow zielonych, stan gleby, wdéd, powietrza,

m prowadzenia prawidlowej gospodarki odpadami,

m dbania o czystos¢ i porzadek w gospodarstwie,

m dbania o bezpieczenstwo 0sdb pracujacych w gospodarstwie.

GLOBALG.A.P. opiera si¢ na rozbudowanej sieci cztonkéow z calego $wiata.
Zasady dobrej praktyki rolniczej opracowywane s3 poprzez wspoélprace, wymiane
informacji i do§wiadczenia oraz dialog.

Celem GLOBALG.A.P. jest bezpieczna i zréwnowazona produkcja rolna, ktéra
przyniesie korzysci producentom rolnym, detalistom oraz samym konsumentom.
Certyfikacja GLOBALG.A.P. obejmuje:

m Bezpieczenstwo zywnosci i identyfikowalnos¢,

m Srodowisko (w tym réwniez réznorodnoéé biologiczna),

m Zdrowie, bezpieczenstwo oraz dobrobyt pracownikoéw,

m Dobrostan zwierzat,

m Zintegrowane Zarzadzanie Uprawami (ICM), Zintegrowana ochrone przed
szkodnikami (IPC), System Zarzadzania Jakoscig (QMS) oraz Analiz¢ Za-
grozen i Krytyczne Punkty Kontroli (HACCP).

GLOBALG.A.P. sktada si¢ z pigciu podstawowych standardéw, majacych cha-

rakter modulowy:

m [FA- Integrated Farm Assurance;

m CFM - Compoud Feed Manufacturer;

m AT - Animal Transport;

m PPM - Plant Propagation Material Standard;

m GRASP - GlobalG.A.P. Risk Assesment for Social Practices [GLOBALG.A.P.
2017].

4. Standard Zintegrowanego Zapewnienia Bezpieczenstwa i Jakosci
w Gospodarstwie

Standard Zintegrowanego Zapewnienia Bezpieczenstwa i Jakosci w Gospo-
darstwie to zbiér wymagan, ktérych celem jest stworzenie warunkéw w ramach
produkcji podstawowej, pozwalajacych na wytworzenie surowca o gwaranto-
wanej jakosci i bezpieczenstwie. Mozna go stosowaé w produkgji rolin upraw-
nych, w produkeji owocow i warzyw, kawy, herbaty, kwiatow, roslin ozdobnych
oraz hodowli zwierzat i organizméw wodnych [Safata 2012, s. 12]. Obejmu-
je on réwniez dodatkowe aspekty kontroli pochodzenia produktu i produk-
cji zywnosci w szczegdlnosci tancuch dostaw i produkcje handlowych miesza-
nek paszowych. IFA jest poddawany przegladowi co cztery lata, aktualnie obo-
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wigzuje piata wersja tego standardu. Sam GLOBALG.A.P. jest kojarzony tylko
i wylacznie z IFA, dlatego pojawia sie wiele uproszczen dotyczacych nazewnictwa.
Konstrukcja zintegrowanego Standardu Zapewniania Bezpieczenstwa i Jakosci
ma charakter modutowy. Tworzy go modul bazowy, czyli normatyw przeznaczo-
ny dla wszystkich gospodarstw niezaleznie od branzy - ang. All Farm Base AF
oraz trzy moduly odnoszace si¢ do nastepujacych grup producentéw branzowych:

— Crops Base CB, czyli do producentéw roslin uprawnych;

— Livestock Base LB, czyli do producentéw inwentarza zywego;

— Aquaculture Base AB, czyli do producentéw organizméw wodnych.

Zeby otrzymac certyfikat nalezy spelni¢ wszystkie wymagania podstawowe i dru-
gorzedne modutu bazowego i modutu odpowiedniego dla prowadzonej produkgji.

Dla przykladu rolnik zajmujacy sie uprawa truskawek, aby otrzymac certy-
fikat GLOBALG.A.P,, utozsamiany z IFA musi spetni¢ wymagania podstawowe
i drugorzedne (w odpowiednim minimum) modutu dla gospodarstw, modutu dla
upraw oraz zakresu owocow i warzyw [GLOBALG.A.P. 2017].

Jednym z wymagan standardu GLOBALG.A.P. jest przeprowadzenie analizy
zagrozen i oceny ryzyka. W tabeli 2 przedstawiono przykladowg analize zagrozen
dla wybranych etapéw produkeji pieczarki.

Tabela 2
Analiza zagrozen dla wybranych etapow produkgji pieczarki
Etap procesu | Zagrozenie zI;Zt:)gi::; Przyczyna zagrozenia Srodki nadzoru
— niewtasciwy stan
higieniczny pomiesz- |- regularne sprzatanie budynkéw i terenu wo-
czen, kot zaktadu, wywozenie odpadéw i Smieci,
Przygotowanie — niewfasciwy stan - mycie i dezynfekcja sprzetu i narzedzi oraz
) Lo higieniczny $rodkow | plyty zatadunkowej,
ggfﬁﬁgmﬁe. otoczenie | mikiobiologiczne transportu, — dezynfekcja srodkéw transportu,
P ! — obecno$¢ szkodni- |- monitoring DDD,
kow, — parowanie hali uprawowej i biezaca kontrola
- niewtaciwe parame- | parametrow parowania (temperatura, czas).
try parowania.
- systematyczne badania laboratoryjne wody,
o oo |- stacja uzdatniania wody,
Eg)éd&m fbdigllg ]iaczna — stosowanie wytacznie wody pitnej do celow
wod 9 technologicznych,
_ czlowiek _ niew)’:’aéciwa higiena |~ dezynfekcja drzewka do nawadniania,
—woda ’ pracownikow 9 - kontrola czystosci sprzetu za pomoca ptytek
Nawadnianie |- maszyny | mikrobiologiczne |- nieprzestrzeganie za- OtdC'SKOWYCh’ d hodzenia z hal
i urzadze- sad obowigzujacych |~ stosowanie zasady przechodzenia z ha
nia W zakladzie przez najp6zniej do najwczesniej zatozonych,
’ racownik c’m? — obowigzek noszenia odziezy roboczej,
_ Zy stan hi ie’niczn — dezynfekcja obuwia przed wejciem na hale.
sorzetu 9 V' |- szkolenia pracownikow,
przetl. - stosowanie si¢ do zasad zachowania odpo-
wiedniej higieny w obszarze produkcji.
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— cztowiek,

— niewtadciwy stan
techniczny maszyn
i urzadzen,

— regularne przeglady maszyn i urzadzen,

— maszyny - nieprzestr.zege'inie za- |- szkolenia pra'cownikéw, o
i urzadze- fizyczne sad obom_qzulqcych - przestrzegame zasad obowigzujgcych
I w zakfadglg przez w zakfadzie, ' ' )

B oto’czenie pracownikow, - kontrola stanu technicznego pomieszczen

— niewfasciwy stan produkcyjnych.
techniczny pomiesz-
czef,
— stosowanie $rodkéw ochrony roélin dopusz-
czonych do uzycia w pieczarkarstwie,
- ograniczenie stosowanych $rodkéw che-
micznych do minimum,
- przeprowadzanie zabiegdw z uzyciem
~ nieodpowiednie za- $rodkow przez uprawnione i przeszkolone
stosowanie $rodkéw osoby, o . )

_ srodki chemicznych, ~ przestrzeganie |n3trukg| sporz;qdzama
ochrony chemiczne - nieprawidtowe steze- roztworgw roboczyph i zalecen technologa,
roglin nie $rodka - szkolenia pracownikow, o

’ _ nieprzestrieganie - stosowanlg $rodkéw ochrony roslin tylko
okresu karencj w uzasadnionych przypadkach,
' — przestrzeganie okresu karencji i stezenia
Nawadnianie podanego na etykiecie $rodka,
— weryfikacja prawidtowo$ci przeprowadzo-
nych zabiegéw,
— regularne badania produktu pod katem
pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
~ niewlasciwa jakosé |~ syst_ematycznelbadani_a wody na obecno$¢
chemiczna wody zanieczyszczen chemicznych i fizycznych,
- woda chemiczne (metale, $rodki - stacja uzdatniania wody,
chemicine) — stosowanie wody pitnej do celéw technolo-
' gicznych.
- szkolenia pracownikéw,
~ wniesienie do po- - przestrzeganie zasad obowigzujgcych
. mieszczen produk- w zakliad2|e, — .
— cztowiek alergeny oyinych substancji |~ nadzor nad pracownikami w trakcie wykony-
d wania pracy,
niedozwolonych — zakaz wnoszenia przedmiotéw na hale
uprawowe.
- g;:ﬁli?]liaer:]n:;ﬁ&?er_]a - nadgér nad pracownikami w trakcie wykony-

— cztowiek sabotaz nie lub utrudnienie CEIE P .

prawidlowego funk- |~ ograniczenie dostepu do hal produkcyjnych,

Gjonowania zakladu |~ ograniczenie dostepu do zakfadu
—niewlasciwa tem- — utrzymywanie czystosci komor)f schtadzania,

peratura w trakcie | systematyczna kontrola czystosci po-

~ tempera- schiadzania wierzchni za pomocg ptytek odciskowych,
tura _ niewiaéciwyystan — kontrola temperatury produktu gotowego

Schtadzanie .| mikrobiologiczne . . i komory schtadzania,
- otoczenie higieniczny pomiesz- ) )
_ szkodniki czef, — wzorcowanie czujnikow temperatury

— obecnos$¢ szkodni-
kow.

w komorach,
- przeglady techniczne komér schtadzania,
— monitoring firmy DDD.

Zré6dto: Opracowanie na podstawie badar wlasnych.
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Dla kazdego z zagrozen w poszczegdlnej kategorii powinna by¢ przeprowa-
dzona ocena ryzyka przy wykorzystaniu odpowiedniej metody, jak np. FMEA!
Doglebna analiza poszczegélnych etapdw wytwarzania pozwala na zidentyfiko-
wanie sfabych obszaréw funkcjonowania przedsigbiorstwa i ich doskonalenie.

Przedsigbiorstwa decydujace sie na certyfikacje GlobalG.A.P. s3 zmuszone do
spelnienia wymagan dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki rolniczej na
jak najwyzszym poziomie i praktycznie we wszystkich obszarach funkcjonowania
produkcji pierwotne;j.

5. Podsumowanie

Zasady postepowania w obszarze analizy ryzyka zwigzanego z zagroze-
niami powinny odnosi¢ si¢ do dobrych praktyk rolniczych 1 higienicznych,
ktore zwigzane sg z kontrolg czynnikow srodowiskowych, nawozow orga-
nicznych 1 nieorganicznych, wody, oraz higieng 1 zdrowiem pracownikow,
jak réwniez kontrolg warunkéw higienicznych w trakcie dziatan opera-
cyjnych na poziomie gospodarstwa. Ponadto, spotecznie odpowiedzialne
przedsigbiorstwo powinno réwniez prowadzi¢ wymagang dokumentacje,
ktora bedzie zawierala zakres odpowiedzialnosci za procedury wycofania/
zwrotu wyrobu, z czym wigze si¢ konieczno$¢ udokumentowania sku-
tecznego systemu identyfikowalnosci. Na mocy wydanych wytycznych
dotyczacych ograniczania ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do
swiezych owocow 1 warzyw na etapie produkcji podstawowe] poprzez
przestrzeganie higieny, producenci dzialajagcy w tym sektorze maja po-
mocne narzedzie do weryfikacji swojej zgodno$ci z wymaganiami praw-
nymi. Wytyczne te mogg pomoc producentom w zidentyfikowaniu zrodia
zanieczyszczenia oraz w podjeciu odpowiednich dziatan. Kolejnym na-
rz¢dziem, dzigki ktoremu przedsigbiorca moze doskonali¢ swoje procesy,
m.in. w zakresie higieny, jest standard GlobalG.A.P., ktory zawiera szereg
wymagan. Jednakze przystgpienie do certyfikacji wigze si¢ z dodatkowy-
mi kosztami. Kazdy przedsigbiorca powinien wykaza¢ si¢ odpowiedzial-
nos$cig spoteczng 1 dazy¢ do produkcji bezpiecznych wyrobow, a w swoim
przedsigbiorstwie szerzy¢ kulture bezpieczenstwa zywnos$ci 1 nie powi-
nien zapominac, ze wszyscy jesteSmy konsumentami.

1 FMEA - Failure Mode and Effects Analysis, jest metoda analityczng, wykorzystywang do za-
pewnienia, ze wszystkie potencjalne zagrozenia zostaly rozwazone, a dla najistotniejszych zostaly
wprowadzone $rodki zapobiegajace ich wystepowaniu.
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